OUR PRODUCTION

Complete processing lines for fresh mushrooms
Complete processing lines for fresh-cut mushrooms
Complete processing lines for canned mushrooms
Complete processing lines for frozen mushrooms
Complete processing lines for grilled mushrooms
Complete processing lines for baked mushrooms
Complete processing lines for wild mushrooms
Crates emptying and washing automatic systems
Automatic trimming lines

Cutting and slicing systems

Infusion systems

Blanching and cooling systems

Grading/selection systems

De-salting and brine preparation systems

LA NOSTRA PRODUZIONE

Linee complete per la lavorazione di funghi per il fresco
Linee complete per la lavorazione di funghi in

quarta gamma

Linee complete per la lavorazione di funghi in conserva
Linee complete per la lavorazione di funghi surgelati
Linee complete per la lavorazione di funghi grigliati
Linee complete per la lavorazione di funghi impanati
Linee complete per la lavorazione di funghi di bosco
Sistemi automatizzati per lo svuotamento ed il lavaggio
delle casse

Linee per la sgambatura automatizzata

Sistemi di taglio

Sistemi di impregnazione

Sistemi di cottura raffreddamento

Sistemi di calibratura/cernita

Sistemi di dissalazione e preparazione della salamoia

NOTRE PRODUCTION

Lignes completes pour champignons frais

Lignes completes pour champignons en

guatrieme gamme

Lignes completes pour champignons en conserve
Lignes completes pour champignons surgelés
Lignes completes pour champignons grillés

Lignes completes pour champignons panés

Lignes completes pour les champignons sylvestres
Systemes automatisés pour le vidange et le lavage
des caisses

Lignes de parage automatises

Systemes de coupe

Lignes d’imprégnation

Systemes de cuisson et refroidissement
Systemes pour le calibrage/sélection

Lignes de dessalement et pour la préparation de la saumure

NUESTRA PRODUCCION

Lineas completas para champifnones frescos
Lineas completas para champifiones en cuarta gama
Lineas completas para champifiones en conserva
Lineas completas para champifiones congelados
Lineas completas para champifiones parrillados
Lineas completas para champifiones empanados
Lineas completas para champifiones de bosque
Sistemas automatizados para el vaciamiento vy el
lavado de las cajas

Lineas para el corte automatico de tallos
Sistemas de corte

Sistemas de impregnacion

Sistemas para la coccidon y el enfriamiento
Sistemas para la calibracidn/seleccion

Lineas de disalacidon y preparacion salmuera

UNSERE PRODUKTION

¢ Komplette Linien fur frische Pilzen

¢ Komplette Linien fur Fresh-Cut Pilzen
Komplette Linien fur Pilzkonserven
Komplette Linien fur tiefgekdhlte Pilzen
Komplette Linien fur gegrillte Pilzen
Komplette Linien fur panierte Pilzen
Komplette Linien fur Waldpilzen
Automatisierte Systeme fur die Entleerung und
Reinigung der Kisten

Automatische Entstielmaschinen
Schneidensystemen

Impragnierungslinien

Blanchieren und Kdhlungslinien
Kalibrieren/Sortierungssysteme
Entsalzungs-und Soleaufbereitungslinienz z
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Mod. HYDRA
SLICER FOR BLANCHED MUSHROOMS

TAGLIERINA FUNGHI COTTI ORIENTATI

CORTADORA DE CHAMPINONES COCIDOS ORIENTADOS
CORTADORA DE CHAMPINONES COCIDOS ORIENTADOS
SCHNEIDEMASCHINE FUR AUSGERICHTETE BLANCHIERTE PILZE

Mod. THOR
RAW MUSHROOMS SLICER

TAGLIERINA AFFETTATRICE FUNGHI CRUDI ORIENTATI
TRANCHEUSE CHAMPIGNONS CRUS ORIENTES
REBANADORA DE CHAMPINONES CRUDOS ORIENTADOS
SCHEIBENSCHNEIDER FUR ROHE PILZE

Mod. TAS-21

AUTOMATIC MUSHROOMS TRIMMING MACHINE
SGAMBATRICE AUTOMATICA PER FUNGHI

PAREUSE AUTOMATIQUE POUR CHAMPIGNONS

CORTADORA DE TALLOS AUTOMATICA PARA CHAMPINONES
AUTOMATISCHE PILZE ENTSTIELMASCHINE

Mod. VENEZIA

BLOWING WASHER

LAVATRICE A BORBOTTAGGIO

LAVEUSE A BARBOTAGE

LAVADORA POR BORBOTEO
WASCHMASCHINE MIT LUFTBLASENBILDUNG

Mod. SANTORINI
FOGGING TREATMENT SYSTEM

SISTEMA DI TRATTAMENTO A NEBULIZZAZIONE
SYSTEME DE TRAITEMENT A NEBULISATION
SISTEMA DE TRATAMIENTO MEDIANTE ROCIADORES
BEHANDLUNG SPRUHEN SYSTEM

LTI

Mod. TIZIANO

INFUSION / BLANCHING SYSTEM
SISTEMA DI IMPREGNAZIONE / COTTURA
SYSTEME D'IMPREGNATION / CUISSON
GRUPQ DE IMPREGNACION / COCCION
IMPRAGNIERUNGS- UND GARENSYSTEM

Mod. CEZANNE
INFUSION TUNNEL

SISTEMA DI IMPREGNAZIONE A TUNNEL
SYSTEME D' IMPREGNATION A TUNNEL
SISTEMA DE IMPREGNACION DE TUNEL
TUNNEL IMPRAGNIERUNGSSYSTEM

Mod. PALLADIO
ROTARY DRUM BLANCHER

CUOCITORE A TAMBURO ROTANTE
BLANCHEUR A TAMBOUR ROTATIF

COCEDOR A TAMBOR ROTATORIO

KOCHER MIT TROMMEL ZUM TEILEINTAUCHEN

Mod. LEONARDO

MULTISTAGE BLANCHER / COOLER

CUOCITORE / RAFFREDDATORE MULTISTADIO
BLANCHEUR / REFROIDISSEUR A PLUSIEURS ETAGES
COCEDOR / REFRIGERADOR MULTIETAPA
MULTISTADIUM BLANCHEUR / KUHLER

FULL IMMERSION DRUM BLANCHER

CUOCITORE A TAMBURGO AD IMMERSIONE TOTALE
CUISEUR A TAMBOUR A IMMERSION TOTALE
COCEDERG DE TAMPOR POR INMERSION TOTAL
VOLLTAUCHEN TROMMELBLANCHEUR




