
Mod. HYDRA
SLICER FOR BLANCHED MUSHROOMS 

TAGLIERINA FUNGHI COTTI ORIENTATI

CORTADORA DE CHAMPIÑONES COCIDOS ORIENTADOS

CORTADORA DE CHAMPIÑONES COCIDOS ORIENTADOS

SCHNEIDEMASCHINE FÜR AUSGERICHTETE BLANCHIERTE PILZE

Нарезчик для бланшированных грибов

Mod. THOR
RAW MUSHROOMS SLICER

TAGLIERINA AFFETTATRICE FUNGHI CRUDI ORIENTATI

TRANCHEUSE CHAMPIGNONS CRUS ORIENTES

REBANADORA DE CHAMPIÑONES CRUDOS ORIENTADOS

SCHEIBENSCHNEIDER FÜR ROHE PILZE

Нарезчик для сырых грибов

Mod. TAS-21
AUTOMATIC MUSHROOMS TRIMMING MACHINE

SGAMBATRICE AUTOMATICA PER FUNGHI

PAREUSE AUTOMATIQUE POUR CHAMPIGNONS

CORTADORA DE TALLOS AUTOMÁTICA PARA CHAMPIÑONES

AUTOMATISCHE PILZE ENTSTIELMASCHINE

Автоматическая машина для обрезки грибов

Mod. TIZIANO
INFUSION / BLANCHING SYSTEM

SISTEMA DI IMPREGNAZIONE / COTTURA

SYSTEME D’IMPREGNATION / CUISSON

GRUPO DE IMPREGNACIÓN / COCCIÓN

IMPRÄGNIERUNGS- UND GARENSYSTEM

Система вымачивания/Бланширования

Mod. CEZANNE
INFUSION TUNNEL

SISTEMA DI IMPREGNAZIONE A TUNNEL

SYSTEME D’IMPREGNATION A TUNNEL

SISTEMA DE IMPREGNACIÓN DE TÚNEL

TUNNEL IMPRÄGNIERUNGSSYSTEM

Туннель вымачивания

Mod. PALLADIO

Mod. LEONARDO

ROTARY DRUM BLANCHER

CUOCITORE A TAMBURO ROTANTE

BLANCHEUR A TAMBOUR ROTATIF

COCEDOR A TAMBOR ROTATORIO

KOCHER MIT TROMMEL ZUM TEILEINTAUCHEN

Роторный барабанный бланшировщик

MULTISTAGE BLANCHER / COOLER

CUOCITORE / RAFFREDDATORE MULTISTADIO

BLANCHEUR / REFROIDISSEUR À PLUSIEURS ETAGES

COCEDOR / REFRIGERADOR MULTIETAPA

MULTISTADIUM BLANCHEUR / KÜHLER

Многоступенчатый бланшировщик/охладитель

Mod. MICHELANGELO
FULL IMMERSION DRUM BLANCHER

CUOCITORE A TAMBURO AD IMMERSIONE TOTALE

CUISEUR A TAMBOUR A IMMERSION TOTALE

COCEDERO DE TAMBOR POR INMERSION TOTAL

VOLLTAUCHEN TROMMELBLANCHEUR

Барабанный бланшировщик полного погружения

Mod. VENEZIA
BLOWING WASHER

LAVATRICE A BORBOTTAGGIO

LAVEUSE À BARBOTAGE

LAVADORA POR BORBOTEO

WASCHMASCHINE MIT LUFTBLASENBILDUNG

Система промывки с аэрированием

Mod. SANTORINI
FOGGING TREATMENT SYSTEM

SISTEMA DI TRATTAMENTO A NEBULIZZAZIONE

SYSTEME DE TRAITEMENT A NEBULISATION

SISTEMA DE TRATAMIENTO MEDIANTE ROCIADORES

BEHANDLUNG SPRÜHEN SYSTEM

Система обработки распылением

TURATTI - COMPACT SYSTEMSTURATTI - COMPACT SYSTEMS
FILTERING
Biarritz Self-cleaning rotary filter

Dewatering Dewatering belt

PEELING - BRUSHING

Tornado Manual loading spin dryer
DRYING SYSTEM

Vortice Three-baskets carrousel

Pomona Apple segmenter/corer
FRUIT MACHINES

Etna Vertical peeler

SLICER
Thor Raw Mushrooms slicer with longitudinal cut Hydra Blanched mushrooms slicer with longitudinal cut

CUTTER - CORERS - FLORETTERS - SHREDDERS
K3 – Compact transversal slicer Comet Centrifugal slicer and shredder

Zeus Belt slicer

Naxos Treatment unit

WASHING - TREATMENT
Adria Blowing washer

Malibu Static washing system

TURATTI - COMPACT SYSTEMSTURATTI - COMPACT SYSTEMS

Manual Cutting machinesFructus I - III Cutting machines



TURATTI - COMPACT SYSTEMSTURATTI - COMPACT SYSTEMS
Compact peeling/shredding line for potatoes, 
carrots and beetroots

Triple wash with 
insect removal 

system

Triple wash with flume, heat exchanger 
and basket feed

Compact fruit processing line

IN QUALITY WE TRUST 
Customer satisfaction is our commitment.  Highest quality and 
performance guide our manufacturing process.  Each step is 
performed by our experienced team of technicians, who share 
our many years of experience.

OUR MANUFACTURING PHILOSOPHY
Our design and manufacturing philosophy for manufacturing 
equipment:
 • with a low component count consistent with performance
 • ease of access to machine components for sanitation and maintenance
 • quick replacement and adjustment where required without tools
 • maintain highest possible safety at all times
 • facilitate HACCP program fulfillment

TEST FACILITY
Visit us to test any of our machines or processes and confirm capabilities fulfill your requirements.
If you would prefer, please contact us to arrange for sending samples which we will test per your requirements.  
We will provide test results in either case with no obligation or charge.

OUR PRODUCTION
• Complete processing lines for fresh mushrooms   
• Complete processing lines for fresh-cut mushrooms
• Complete processing lines for canned mushrooms
• Complete processing lines for frozen mushrooms
• Complete processing lines for grilled mushrooms
• Complete processing lines for baked mushrooms
• Complete processing lines for wild mushrooms
• Crates emptying and washing automatic systems
• Automatic trimming lines
• Cutting and slicing systems
• Infusion systems
• Blanching and cooling systems
• Grading/selection systems
• De-salting and brine preparation systems

LA NOSTRA PRODUZIONE
• Linee complete per la lavorazione di funghi per il fresco
• Linee complete per la lavorazione di funghi in 

quarta gamma
• Linee complete per la lavorazione di funghi in conserva
• Linee complete per la lavorazione di funghi surgelati
• Linee complete per la lavorazione di funghi grigliati
• Linee complete per la lavorazione di funghi impanati
• Linee complete per la lavorazione di funghi di bosco 
• Sistemi automatizzati per lo svuotamento ed il lavaggio 

delle casse
• Linee per la sgambatura automatizzata
• Sistemi di taglio
• Sistemi di impregnazione
• Sistemi di cottura raffreddamento
• Sistemi di calibratura/cernita
• Sistemi di dissalazione e preparazione della salamoia

NOTRE PRODUCTION
• Lignes complètes pour champignons frais
• Lignes complètes pour champignons en 

quatrième gamme
• Lignes complètes pour champignons en conserve
• Lignes complètes pour champignons surgelés
• Lignes complètes pour champignons grillés
• Lignes complètes pour champignons panés 
• Lignes complètes pour les champignons sylvestres
• Systèmes automatisés pour le vidange et le lavage 

des caisses
• Lignes de parage automatises
• Systèmes de coupe
• Lignes d’imprégnation
• Systèmes de cuisson et refroidissement
• Systèmes pour le calibrage/sélection
• Lignes de dessalement et pour la préparation de 
  la saumure

NUESTRA PRODUCCIÓN
• Líneas completas para champiñones frescos
• Líneas completas para champiñones en cuarta gama
• Líneas completas para champiñones en conserva
• Líneas completas para champiñones congelados
• Líneas completas para champiñones parrillados
• Líneas completas para champiñones empanados
• Líneas completas para champiñones de bosque
• Sistemas automatizados para el vaciamiento y el 

lavado de las cajas
• Líneas para el corte automatico de tallos
• Sistemas de corte
• Sistemas de impregnación
• Sistemas para la cocción y el enfriamiento
• Sistemas para la calibración/selección
• Lineas de disalación y preparación salmuera

www.turatti.com

FOR MUSHROOMS

UNSERE PRODUKTION
• Komplette Linien für frische Pilzen
• Komplette Linien für Fresh-Cut Pilzen
• Komplette Linien für Pilzkonserven
• Komplette Linien für tiefgekühlte Pilzen
• Komplette Linien für gegrillte Pilzen
• Komplette Linien für panierte Pilzen
• Komplette Linien für Waldpilzen
• Automatisierte Systeme für die Entleerung und 

Reinigung der Kisten
• Automatische Entstielmaschinen 
• Schneidensystemen
• Imprägnierungslinien
• Blanchieren und Kühlungslinien 
• Kalibrieren/Sortierungssysteme
• Entsalzungs-und Soleaufbereitungslinienz z        

МЫ ПРЕДЛАГАЕМ
• Полная производственная линия для свежих грибов
• Полная производственная линия для нарезанных («фреш-кат»)         
   грибов
• Полная производственная линия для консервирования грибов
• Полная производственная линия для замороженных грибов
• Полная производственная линия для жаренных грибов
• Полная производственная линия для панированных грибов
• Полная производственная линия для дикорастущих грибов
• Автоматическая система мойки и разгрузки из ящиков
• Автоматическая обрезочная линия
• Системы нарезки 
• Системы погружения
• Системы бланширования и охлаждения
• Системы сортировки и отбора
• Опреснение и подготовка рассола      

Viale Regina Margherita, 52 
30014 Cavarzere (VE)
Tel. +39 0426 310731
Fax +39 0426 310500
info@turatti.com 
www.turatti.com

TURATTI srl
24835 E. La Palma #G, Yorba Linda
CA 92887 USA
Tel. +1 714 345 6035
Fax +1 866 632 2025
achryssogelos@turatti.com
www.turatti-na.com

TURATTI NORTH AMERICA

FOR COMPACT SYSTEMS
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